BOULANGER 4

SANS ALLERGENES
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TRAINDEVIE

GLUTEﬂ FREE WARY OF LIFE




Notre objectif est de proposer des produits de boulangerie sans gluten
et sans produits laitiers, frais et savoureux, en utilisant les meilleurs
ingrédients du marché.

Nous sommes fiers de vous proposer des produits
de boulangerie haut de gamme.

—e

Notre label de qualité Crossed Grain vous garantit que nos produits ont été contrdlés et certifiés de maniére approfondie
selon les directives européennes les plus strictes. Les produits portant le label indiquent qu’ils sont exempts de gluten et
qu'ils s’intégrent dans un régime sans gluten.

Notre boulangerie répond aux normes les plus strictes en matiére de sécurité alimentaire. Nos certificats IFS et AOECS
en témoignent. IFS et AOECS qui garantissent la qualité de nos produits & tous nos partenaires.

Tous les produits sont soigneusement cuits & la demande, emballés, étiquetés et immédiatement congelés.
Nous vous fournissons ainsi un produit frais et croustillant qui se conserve longtemps au congélatevur.
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Pain

PAIN BLANC - PETIT

PAIN BLANC - GRAND

PAIN FORET NOIR

SG N ¥ SG/SL

SG M ¥ SG/SL

SG/SL ¥

101 101 103 101

PAIN BLANC MULTIGRAIN

101 106 103 106

PAIN DE CITROUILLE AUX GRAINES DE PAVOT

103 211

PAIN DE TOURNESOL

SG/S

SG/SL

SG/SL

103 111

103 321

103 331




PAIN MULTIGRAIN GRIS - PETIT PAIN MULTIGRAIN GRIS - GRAND
SG/SL SG/SL
103 201 103 206

PAIN GRIS PAIN AUX FIBRES

SG/SL O SG/SL ¥
103 221 103 311

Pain



Pain

PAIN CRAMIQUE PAIN AU LAIT PAIN AU CHOCOLAT
SG M ¥ SG/SL ¥ SG M ¥ SG/SL ¥ SG Q¥ SG/SL ¥
101 421 103 421 101 411 103 411 101 441 104 441

PAIN AUX NOIX ET RAISINS

PAIN AU SUCRE

PAIN AUX POMMES

SG/SL

SG (1) &

SG/SL ¥

SGM¥ DT SG/SL ¥ & T

103 341

101 431

103 431

101 451 103 451










Petits pains




BAGUETTE BLANC BAGUETTE GRIS BURGER PAIN FIBRES
SG/SL SG/SL SG/SL &

113 131 113 211 113 314

PETITS PAINS BLANC MULTIGRAIN PETITS PAINS TOURNESOL
SG/SL SG/SL
113 141 113 331

Petits pains




PETITS PAINS DE CITROUILLE

AUX GRAINS DE PAVOT PETITS PAINS FIBRES PETITS PAINS GRIS
SG/SL SG/SL & SG/SL
113 321 113 311 113 201

PETITS PAINS BLANCS PETITS PAINS AUX RAISINS & NOIX MASTEL
SG/SL SG/SL SG & ¥ SG/SL ¥
113 121 113 341 111113 113113

O,

() 10cm @eixe 60G

Petits pains



SANDWICH minl SANDWICH PETITS PAINS CRAMIQUE
SG M ¥ SG/SL ¥ SG M ¥ SG/SL ¥ SG Q¥ SG/SL ¥

111 111 113111 111 126 113119 111 421 113 421

PETITS PAINS AUX CHOCOLAT PETITS PAINS AU LAIT PETITS PAINS AU SUCRE
SGAY & SG/SL ¥ & SG ) ¥ SG/SL ¥ & SG A ¥ SG/SL ¥ &
111 441 113 441 111 411 113 411 111 431 113 431

Petits pains
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BRIOCHES MiNI ASS. (6PCS)
SG/SLAC ) & ()
124 301

a 2x4cm @XB 180G/ 6 PCS

== Vilennoiserie




lennoliserie

'

PAIN AU CHOCOLAT SUISSE LONGUE CHOCOLAT SUISSE LONGUE
SG/SLAC 1) & () SG/SLAC 1) & () SG/SLAC 1) & ()
124 211 124 243 124 242

gwxmcm@mm 100G

NOEUD AU SUCRE NOEUD AU CHOCOLAT SUISSE RONDE
SG/SLAC ) & () SG/SLACH) & () SG/SLAC 1 ¢ ()

124 231 ) 124 221 124 251




" (53— PAINAU CHOCOLAT (2PCS)
] i SG/SLAC()
| 124 511

a 9X6Ccm % 10X2 100G

% congelé

CROISSANT (2PCS) -
SG/SLAC
124 531

E| 9xecm @ 10X2 100G

RONDE SUISSE (2PCS) 3%‘2
SG/SLAC (1)
124 551

(/) scm @fsxz 115G







Tarterie
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Tarterie

TARTELETTE AU RIZ TARTELETTE AUX POMMES TARTELETTE FRANGIPANE
SG/SL & (O SG/SL SG/SL & ()
134 092 134 022 134 062

TARTELETTE AUX CERISES CARRE CONFITURE TARTE AUX PRUNES
SG/SL & () SG/SL SG/SL & ()
134 072 124 221 134 082




CHAUSSON AUX POMMES CHAUSSON AUX CERISES ECLAIR
SG/SL SG/SL SG/SL & ¥ ()
134 011 134 016 134 041

TOMPOUCE CAKE NATURE CAKE CHOCOLAT
SG/SL SG/SL () SG/SL & ()
151 055 151 026 151 027

E| 8x2cm % 10X2

130G

lrecson EF

330G

a 16X6CM % X9

330G

Tarterie



Tarterie

ECLAIR minI BROWNIE MINI MUFFINS MIX
SG/SL & & () SG/SL & () SG/SL & )

134 046 151 036 151 018
= ‘

MELANGE DE BEIGNETS mini GAUFFRES AU SUCRE  GAUFFRES ECLAIRETTES (6PC.)
SG/SL & () SG/SLAC () sa/sLac) ¢ SG & O T A
124 291 151 113 151 112 152 031
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BAVAROIS CHOCOLAT ABRICOT

SG/SL

00 ,

144 066 @ -

P

- -
!'-_‘-,J"
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BAVAROIS MANGUE PASSION "

SG/SL

144 056 %XM @

-

BAVAROIS FRAMBOISE - \\

SG/SL

144 046 @xm @

MOUSSE AU CHOCOLAT
SG/SL
144 081







BAVAROIS BAIES - YUZU - 2X1P BAVAROIS BAIES - YUZU - 4P
sGg/sL () sG/sL )
144 075 144 070

@ 6Ccm 90G E| 16 Cm 400G

Patisserie




ISserie

Pat

BAVAROIS FRAMBOISE 4P. TARTE AUX POMMES 4P.
sG/sL ¢ O A SG/SL

144 041 134 021

@ 14CM %XZ 300G
]

TARTE AUX CERISES 4P.

SG/SL & ()
134 071




TARTE AU CONFITURE 4P. TARTE FRANGIPANE 4P.

SG/SL sa/sL & ()
134 032 134 061
| X v BAVAROIS CHOCOLAT 4P.
" fC " Ggv/mv ¢ O
144 061

@ 17X3CM % X2 300G

TARTE AUX PRUNES 4P. TARTE AU RIZ

SG/SL ¢ () SG/SL ¢ ()
134 081 134 091







Biscuits




IScuits

B

NIC NAC AU SUCRE BISCUIT SABLES MIX BISCUIT COOKIE CREME - CHOCO
SG/SL () SG/SLAC & O ) & SG/SL () SG ()
151 561 153 531 151 581 151 591

SPECULOOS CRACKERS BISCUIT AUX EPICES BLANC
SG/sL () SG/SLAC ¥ () Sg/sSL O
151 551 152 001

152 011

-













Horeca

PAIN GRIS IND. D%i PAIN BLANC IND. 3%¢ SANDWICH IND. i%i
SG/SL SG/SL/SB SG M ¥ SG/SL & ¥
103 203 104 103 111 116 113114

PETIT PAIN NATURE IND. 3# PETIT PAIN MIULTIGRAINS IND. 3# BURGER PAIN MULTIGRAINS IND. 3%":
SG/SL SG/SL & SG/SL
160 011 160 021 134 091




BAGUETTE BLANC IND. %

BAGUETTE GRIS IND.

BROWNIE IND, 5

SG/SL

SG/SL

SG/SL & ()

113 132

113 212

151 036

VIDEE MINI VIDEE 5 CREPES %
SG/SLAC 1) SG/SLAC ) SG/SLAC) & ()
134 201 134 206 151 121

Horeca



BURGER PAIN SESAM BURGER PAIN FIBRES mMInI BRIOCHES MIX
SG/SL &0 ¥ SG/SL & ¥ SG/SLAC & M T ()
113 125 113 313 124 301

PAIN FRICADELLE
SG/SLAC & 1) O
134 226

O
O
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E| 10X4Cm % 12X2

130G



LEGENDE

SG | SANS GLUTEN SL | SANS LAIT

SLAC | SANS LACTOSE

POIDS MOYEN DU PRODUIT

TAILLE MOYENNE DU PRODUIT

NOMBRE DE PIECES PAR CARTON

BLE SANS GLUTEN

SOYA

OEUF

LAIT

SESAM

AMANDES

SULFITE

¥ e e BOo R €A\ D

CONGELE

Pour les derniéres mises a jour concernant les allergénes,

consultez notre site web.

o, il

PRODUIT VEGAN FAIBLE
(SEULEMENT SG/SL VARIANTE) En SUCRE

DUREE DE CONSERVATION

¢

Nos produits frais ont une durée de conservation
d’environ 4 jours.

Surgelés & -18°C, nos produits ont une durée de
conservation d’environ 12 mois.

DEGELER & SERVIR

Petits pains, tarterie (sans créme), viennoiserie réchauffent
20sec au micro-ondes pour un service parfait.

INFO GENERAL

¢

Contact Commandes

Conny Van Droogenbroeck

@ conny@traindevie.be @ bestelling@traindevie.be
@ +32(0)4 77 52 63 37 # +32(0)9 310 57 27



¢

TRAINDEVIE BV

Begoniastraat 11a

B-9810 Nazareth



